Date: &L/AA /7S
MENU
Entrée : J/&c/,cua/z,ew G//Zemlmo&
plat: G, ol rxué/}’; i shee.

I
Légumes : %47;/3

Fromage : RBa. o
Dessert : C O /gct

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :
élaboré en :

o 74;‘\& L] fo’é oy c&/n’&

-~

Taktady Irirsie Farmio 9. 2 0. 0 B
iol'!mya ol. Leém 1 'les'hmin <’°‘“‘°’>

) ) -WE__~
Sauté de cuisse de poulet 40-80g I0F

R consommer de préférance avant Le: 08.0120%7 Paids net:
Date de production: 08.01.2025 5 kg
Produit congelé le: 09.012025 -

B conserver & - 18 °C "
No ds Let: 818286011 &é
Origine: Pologne

Cuire & coeur avant consommation.

Ne jamais recongsler un produit décongale.
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Date : _/(0’ //Z 1/2 S

MENU

Entrée : P[ﬁ b, Ao oLl
dat: el lomicne

Légumes : Cacfw/é‘hi cee Prerre

Fromage : SarroA
Des A
AZOSSQIL; Pﬂfh eIl

Origine de la viande

lieu de naissance -

/
o

-

lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

/
O UGaANnL %@,/}4 ce
“)

CREME FOIE 1/2 LUNE 2.1KG
AVEC BARDE

ingrédients: Gras de porc, foie de porc (24%), eau, blancs
d'OEUFS, oignons, fécule de pomme de terre, sel, poudre de
LAIT, farine de BLE, poivre, antioxydant:

érythorbate de sodium, conservateur: nitrite de sodium.
Décor: barde reconstituée (émulsion de gras et protéine de
porc {eau, gras et protéine de porc), gélifiant : E401,

sel, conservateur : E267), gelée (eau, gélatine de porc,

sel, colorant : E150a). Traces de FRUITS A COQUE

A consommer rapidement aprés ouverture.

CREME FOIE 1/2 LUNE 2.1KG
AVEC BARDE

A conserver entre 0°C et +4°C, Cm
EMB22136A 2113:007
T ——— A CONSOMMER JUSQUAU

o+ i - i A
| Mafieres grasses gl 212 01393566 l
M’"m ; Poids net: 1
| Selfgl 11

38325300 1 001647 \Eﬁﬂﬂ

BROCELIANDE-ALH _ _ 1



Date : //g//w/%
MENU
Entrée:  Sal 4 e ¢ TIPS
plat : u’éw?«.ef?i e Ueare
Légumes:  Gabl, /‘A

Dessert : Bewm et

Origine de la viande

lieu de naissance : Leinrs Ceo_

/

lieu d'élevage :

lieu abattage :

élaboré en :

&, 1(,('\ VL

i

oo . I amtrprangs

Le fame de o vechaie

Riarvniiotio da vena BRI Qv
S ML AL s Y Ladas bobas wo v

| Viande de veau issus dhe Fagiiouliurd
biclogigue

Acorserver estie 0 4G A

swson 4
Antnau< teseees ol s on 0

Podou Clewente
LOT: 1078
A CONSOMMER JUSOLR AU
01/12/2025 2 9



Date : ?/(//L4/'2<

Entrée :

plat :

Légumes : /oojl’( F(,CA Ca#@.ﬁl&

Fromage :

Dessert :

lieu de naissance :

lieu d'élevage :
lieu abattage :
e'l_aboré en :

C U Ga L

P

MENU

Ua C'Ka 7w R (’

Ydohle? C(I. /mnu&

Origine de la viande

|3 DT (&'g&%éeﬁé
C-?»{/’)o-/afa/\

CODE: 236238 /

A consommer cuit & cosur &
Conditionné sous atmosphére protectrice

A congerver entre 0°Cet +4°C

Mise enoeuvre:

1.Sans sel,sans matiére grasse dans un bac gastro,
au four, & chaleur séche 4 210/220°C. Cuisson
stabilisée & 150/160°C, jusqu & petite coloration.
2:Défaire du sous vide avant utilisation,

2 poéler ou & griller.

Boyau naturel de mosten
Energie: B1TkJ/1:

Ingrédients: Viande d8 porc

de (32%), eau. sel de
Guerande (15%). acidifiant . acetate de sodium, poivre.

gras saturés: 523 Blucides: 1
alimentares traces Protéines

CHIPOLATA SUPERIEURE
CHARCUTIERE 24x55G

antioxydant : ascarbate de sodium —
Valeurs énergétigues et nutritionnelles moxmnn pour 160g ( =& \,
cal, Matidres grasses: 14g dont acides N '

19 dont sucres: traces, Fibres
18y Sel: 17g

Lae£577

A consommer 12h aprés ouverture
A consommer jusqu'au 26/11/2025

Poids net

1,320kg-




Date: 75 /14 /7S
MENU
Entrée:  Secco o o (ol
plat:  fom g’ e Bg,u:(
Légumes: D, ngn

Fromage : ¢ //»C/vu&

Dessert : ﬁcl {'"

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

e% g*ﬁt%
Gnuznnnxﬁ
Saucisson a 1'ail

viande de Tort th3tealie: Bis Gr) e Surizafe Porrgiio &d Frls Sin, Susi p %, Posan sains
"
P [

Emballe e 14:1)70)c M
. tot 31512 ,t:)
ORsommer avant @513 s
?0 GeandRee “FR
73340 ves i 5.
340 Vestes 79339001
A conserver eatre 0°C oy +4°C maxim i Rl

POIDS NET

322Tkg




Date: /S 11/ 95
MENU

Entrée : Sert ceihon I~

pat:  famue oo ng(

Légumes : [3ecec (ic.&,u/l
Fromage: ¢ K,._"

Dessert : , 4,,',7‘/
/

Origine de la viande

lieu de naissance :

lieu d'élevage :

lieu abattage : %,Lm .
v /

¢laboré en :

{:}. ‘)«Ll_\k ¢ A S %{}’m C_C

SRR | ANGUE BQEUF 8\0/!

No LOT 8532201 24 Origine ;¥

Lieu de décol :79.080.006
Dateo‘Embal‘l?;e 491172025 R Poids n

79 080 008
\ A Consommer jusquau: 09/12/2025 2, 10$ Kg
(91 15000140002(10)553220124(37]1(3102)000210 A Comervel entre (°Cet + 3‘C
: i

il

OF No: 314003
041 531841



Date: 4 /472 /7S
MENU

c///ca . e il

M éa,u, cuse ((,L /(»{9'( e

Entrée :

Légumes : ’o{ﬁ q)»’S CL\?@#
sE J:’C a2l

Origine de la viande

Fromage :

Dessert :

lieu de naissance :
lieu d'¢levage :
lieu abattage :

élaboré en :

Pe zéc\uu; . (laviC Q

Mortzdele Bur Porg Pisiachde Dt
SRR
aﬁgm: 3
& sosm. 2k driu :
Ebonion Faree amaﬂhmmm } 4
¢=7/

Valeurs énergétiques et utrfonnelles moyemes powr 1009:
| ateres D ides | ont | FIORS | prosiees | S

T o
(P =0 | w0 e[| v [ @ ]2 @

' consommer jusqu'au et N de bt : vor les indicaions ortées

290

kg
a

FR
01,249.002

“an 02/01/28 |

ROSARGE LES ECHETS

00 MIRIBEL

iy




Date: ///2 /75
MENU

Entrée : 0/{;1 éfé /Z

M Sad CL&/’W D(( (/3}( {7"}"1
Légumes : if)cm FCA‘/) (a‘,éc{fé
Fromage : Gt C/)Z'c hu/z,g

Dessert :

1520 /?-e J,@/N/} -4

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage : o

£l
élaboré en - v

Nos engagements :

\Ahmentatuon 100% vegetale
mlggraux et vitamines

Nourri sans OGM (<0,9%)

FR
E p— 79329004
- R conserver entre 0°C et - £°C A consommer jusgqu au : /2025
i » E‘ daLnrrason 021

; 4RESTAURANT SCOLNRE DE PRAHECQ l a l
1 55230 PRAHECQ ie téré 2¥775327 ¥p30428 =S L.
P RESTAURANT SCOLAIRE DE PRAHECQ —— | 'll.l.‘l .
1 Deg. Lt NIORT 1 POUR RESALIS THE o
Tournée :K2904 11H29 STEF R§SAL§ ; Tt {10
(01)93277820(“ ‘““7’ ] 32T IRR A 09)@3
| |
i ﬁeécig
423 | | ' |“ Ill“l‘.“!.l. # o - 3:%‘53%32.




Date : //Z/,{Z/Z S

Fromage :

Dessert :

lieu de naissance :
lieu d'élevage :

lieu abattage :

élaboré en :

C UWCANL

4

L

/\
-

Le fevue de e \fuchl*;

Saute de pore BIO SV

Viande de porc issue de Vagricution e
| blologique
{( 1)
"‘ A Coress ves estre €

| Anmraax nessteves el abaitos en

§ lmm(,mn’
i Lot 4925

| JUSQUAU ? l
21/‘ 2025

"‘v



Date: _AS/42/25
MENU
Etrbe: Suladds .ondsneia
plat : )“é / & ouu /
Légumes : Re X
Fromage : R ;

Dessert : ij& awL g(/iaf

Origine de la viande

lieu de naissance : T

lieu d'élevage : o

lieu abattage : =
o

élaboré en :

s

ot

NP A

0001(17)271003(3103)005 € 1{10)3225117645

ulﬂﬂ77037 PILON PLT 80-1206 2X2,5K PLT I0F '

PILONS DE POULET - 80/1206 - 2x2.54G - 10F lm II I, l I I I "II’
fia e chun‘l’mducldate 03/1 0/2025

5 & 1/Fezha produeeion

, . 1o do préférence avant le 03/1 0/2027 = 121 ’j .

“onsumir preferentemente antes de

Paids nt | Net weight Lot/ Lote <5f3§°°'>
.,,m;peesnuqﬂmu 2.0Kg| 3995117646 “g” ”H“

£ mgeler aprés décongélation  Conserver 3-18°C A276/25/01
wie alter Iha'mngl Keepal-18°C
ngelar una ver deconglado / Canservar a-1§°C
uzseongelada nao voite a congelar Classe AfTlass A

s Vollle e Kerana- P 955560 GUICRI - AAICE iligine fnce

70107

KERANNA PREP029 02:28 C0059 48

59 KERANNA 56560 GUISCRIFF



Date: _AE/42 /25
MENU
Entrée: B He rene
plat:  Recef ae ciclre
Légumes : {a/uod(" \/m/”
Fromage : \/M[L C,/“; 0

Dessert : Lo @u'/?.( cc% !

Origine de la viande

lieu de naissance : - CQ_
lieu d'élevage :

lieu abattage :

élaboré en :

N PV
O ULGAKL

¥

.

—

Le férme de o voechadc

- ¢ i

Q.pvanl « a0

Bourguignon de Boouf BIO SV

Viande de boeut issue do )
Fagriculture biologique

| ' L/
' ‘ A consesves entre Ol 4°C. A Consor ol \a !

Araritix Nesskvés el abatt

Potoa Clusiente LOT886 Q i
A CONSOMMER JUSQU AU
- 02247026 g
5 6 e — KJ..



Date: A8/42 /25

MENU

Enwée: Sobncl, ()
plat:  fou Jon

L—egm fo-/n 67(44—€ 0(.5 rc/t/u.g,u. C )o

/n/hoom

Fromage :

Dessert : %&%a g %/r»c

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

"ch‘ LN

4

54 .—.%f )25 L

g =



