Date: 23 /7/9¢
MENU -

Entrde: ([Sehhe e Sardime
plat : faoﬁ,&; ,Ipwvmemt\"‘uz
Légumes :

Fromage : %'/{ fcw AT

Dessert : OZ/L'./mﬁe & A

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :

lieu abattage :

élgboré en : e CQ
O ‘LCCSu_ﬁLL . f{c‘bﬂ' ce

—-————-—————-—-——-—-————-*—*———_———-—————-————-————

VIANDE HACHEE EGRENEE 1KG x 6 SURGELEE
VBF SURGE

Ingredient: 100% pure viande bovine

FR
Pourcentage de matieres grasses infer a1s 29.233.001
Rapport collagene sur proteines de vian de nl‘e eur a 15% CE
CONSERVATION SOUS -18 C
f F
"Conservation N

< = ViANDE
BOVINE
NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE )

Produit surgele 1e:08/12/25

A consommer de freference avant 1e:08/12/2026
No de lot: 01507716 PAL: 65441399

Poids net: 6.000 kg fart: 025204

[T
AW

Maq: 72 FR

m 17/ 80




Dae: 2k /2/06
MENU

Entrée: R Hforane

plat : ﬁa—%&éu(r cle %Q/M-UIA
Légumes : PJT pors constls™
Fromage : /m«lmzoé'lz/.a'

Dessert : (&9{%& Y aB’liook

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :

lieu abattage :

elabore en:
o “LLC O %ZMCQ—

f éfu,tlmé

\___’/'
|

| Nos découpes
| de volmlle (rues |

GESIERS DE VOLAILLE S/VIDE
| V. 1KB

Poids net
1036kg
f consommer jusgu'au ‘| F ” 3 ?
i entre 0 C et #4( ﬂ 26 ‘
%_‘ Elave par H. COCHON - RHEINNES

A copgommer jusou'as 01/03/26 Lot 0026152158
7R GESIERS DE VOLRILLE S/VIDE
N
7268001 ENV. 116 m—
CE

—_

: Wm“wm Expedic le  18/02/26
| i Lot PR
213178030 10380 0026152169 =TT

LOC SABLE - CAVOL 72540 Loue BEIVII e



Date: 26 /2(2&4
MENU -
Entrée:  Sace caMon M[
plat : Fczume A
Légumes : }u,O oL Yo ggﬁ«mw

Fromage :

Dessert : 7&@«-/1 //

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en : nea

e\ J‘ﬁw% |
Ruznnbxﬁ
Saucisson a l'ail

Viande de Porc cherzutier Bio_ Sel de Guerande, Poivre Bio A Frais EBio, Oeuf Bio,
Boyau naturel de beeuf

| smsmers
i

Emballé le: 18/02/2026 lot: 16022602 0
Consommer avant: 11/03/2026
20 Grand'Rue TR TS
79349 Vasles 79-339-001 |

. - VE /s | |
A conserver entre 0°C.et +4°C maximum e { |

CEANN POIDS NET

2,176 Kg




Date : Z}/OZ/?é
MENU -
Entrée: p T QBawb?e
plat: O’meélléle kau [S/cd

Légumes: ¢ /’h/na/} d = a c /"Zemc,e;

Fromage : CameA
Dessert : Romame

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

o’u'%;u : %amce

25

MAVE Poids neta lembaliage =
4112~MELETTE NATURE SURGELEE SOGIGH BO DEMI LUNE e
4102-MATUROWELETT TEFGEKURLT 306X B0 HALBMONDFORMIG e 5,4 KG
mz OMELET NATUUR DIEPVRIES 90GX60 BI0 HALVE MAAN g
ients.oeuf entier Zutaten: BIO—Vollel BIO- Ungrediénten:\ BIO heel \eit, | lstmmer 202511270130
B atécfémé ml ch, sal gereconstxtueeme magere Dade de fabeistion
%‘:ﬂs?st:a%ts LT Ea12BI0. N %"“35,“5 B IO, S ngsiodclen 415, | Mok bk ionig
gl;l)ogglsus de I'agriculture zwaeaguirg mﬁgmﬁug ' BI4(1)2 Blﬂ( S Pediedim 57 November 20
alkom van .
Valeurs nutritionnelles moyennes ‘gg'hﬁ',t"'.f;’fe" : Deckel L . bao!ogsphe lan 1 ) mwmn 281052027
ool 0"334 Mikrowelle: 180 Sek bei 600 \Gebruikstips zonder 0ntdooiing|\yen rirse houcearot
e: 484 kJ/116 keal Warr fiir ein Omelette In de heteluchtoven 150°C: 28 May 2027
Mati qnsseggﬂ'gdonta cides A lmdrgmsdxmn;gtodeksel
g?mdes 1,7 dontsucres 149 é‘mwr:t‘ti%‘oon omelefec b
Protéines: 9, 1,10g :

CEUFS

A

271112025 12:45:21 H
A conserver 3 '

o 18 oc Nepﬂsmeongdorm déeongelé
Bewaren bij - Nao Prodnduatoprnmrrmnzon

NN G

1)03215200041945(15)270528(10)202511270130

PEP 21 DE CAMAGNON - CS 70308 - MPL(EHMEL CEDEX - FRANCE

L TURE 1€




Date: //3 /26
MENU -

Entrée :

gcjaétt q)u)a/m /n"hﬂo(
P_l (39@, ZS/MCM-’B—Q
Légumes: e cehore

Fromage :

Dessert :

Con r)c‘tt

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

o‘té%ém : a2

&'

Fabrique par BIGARD ZI de Kergostiou B.P 53 29393 QUIMPERLE CEDEX
| F :

[mmmm!E EGRENEE 1KG x 6 SL
VBF SURGELE |

Wl‘ﬂl 100% pure viande b

centage de muﬂo rais.
co lagene sur s inferieur a 15%.
anco Elabare en

WeRml i CIXYELY 16:08
Produit fabriqué le / congelé le :  09/02/26

A consommer de préférence avant le ©  09/02/27
Poids net : 1,000 Kg

Ne jamais recongeler un produit décongel#i conserver a 1!%
=808 A CONSOMMER CUIT A COEUR

l
1
{
i
|

|



;l

élaboré en :

Date: f9/3 /76
MENU -
Entrée : )o'c.'f L ¢ erm pegne
plat : Scut iem |

Légumes : ?J‘m cﬂmx /Z‘

Fromage : Rase

Dessert :

aa LO ol

Origine de la viande

lieu de nais .
sance : ot 0

lieu d'élevage :

v R

lieu abattage :

LL' wzlhu.. L.(» lex \'wdu.i“\c,

wkife

Bk 308
PB KL W A gcdive s Prenee Sodaae 4t tes, Bupests o

Paté de foic de porc BIO BV

Fobs ¢ viande dé pora’. OEUFS” c
sef, npiccs el promaia:’, potvre®. © 3
Fssis fle Pagricuiture Luciogigae {5 4

Al v Ool 4G

'\J‘wf" i

Aieii neseknads el abuitlis e

Praow £ ignate
Lot 1026

35"*“*“’1 6141&53




Date: _A?/3/26

MENU -

_E_nt_réi:. KOJ’M(’U" Uz/‘LIP L/,meudfu

plat : SCuLLc de prc

Fromage : e,M1n;Mu

Dessert : ‘
Dessert : })c«u
Origine de la viande
lieu de naissance : '
cun?-Ce
lieu d'élevage : k“
26’1/1/) C% .{

lieu abattage :
ceve de

é‘léboré en : %54/: p

ofu%ém,e z

Lo fetme de e vechatic

Sauté de pori BIO S

viande de porc issue de Fagie uliue ;
biologique.
| ved etre 0 4T A sl °

Aml

LA x nesalbves el abatte: cn
leru;numl(:

at: 1026
ACON: Ma&mu S‘M
22/03/2026




Date : /{3/3/?5
MENU - |
Entrée : /[(; Bt g ’ ‘

plat: Sc(' P/ Ku}y&( ch:cLQ

Légumes : 39 g e cenrallon
Fromage :

Dessert : ()a/)\./)z c Cc-'-ﬁ[?g

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

o%m g

Pl 43
,\_“[J \IRE

‘ REG\ONS

| Nos découpes |
de vo|m||e crues |

30T Y LAISSE
OF DINDE

Poids net

1b5Zkg

e e G T R consommer jusqu'au 21/03/28
ﬂ%, Eleve par LEMONIER Laurent

er jusqu'ay 21/03/25 Lot 0116543712

R consemin

R SOT Y LRISSE
nzsqnnz ) OE DINGE
: CE

o

Expedie e (9/03/26
Lot FR
2111039 184876527 0116543712 _ < >
LOC 72300 Sable sur Sarthe AR 8T



Date: A4 /3/26
MENU -
Entrée : S»Z ol Fu‘qiwcfnfm‘a{
dat: Yo guetle cle Ueace |
Légumes : c@?w //%o iy %w&ﬁta

Fromage :

Dessert : lg; % e f(_

Origine de la viande

lieu de naissance : f“/w%

lieu d'élevage :
. % e é Beﬁ Rw%/@

lieu abattage : e CQ

elaboré en : /%z/n ol
O/ZL%;.M -

C

TE VEAU 80G “ | 100)5330718351499 5035
mn/

S

YEAU LARBPROLSE - ... T,
)

= Lot: 35053394

= m SAUTE VEAU 80G FR

E :::::S:&:O,U 27.428.001 Poids Net

= —~ ta e | CE

% p—— 2 512 kg

Lil%de decoupe

R
o
0
a
-2
>
T
A
@
o
@
-
~
o
®
Q
)
e

= 'R 27.428,001 CE

1 A consomswer jusa o, 326

= Lot: 35053384

~re:  Date de conditicainement:09/03 /26
% A consommer jusqu'au:26/03/26 W ‘gylﬁ

OCO EI Fesse: 14999507 32207741 Guantite:
m’%ﬁa}@&g Art: 032185 87 00 -
q: 250

- conserverentre Oet4 C



Date: 76/3/96
MENU -

Burce:  nillles o homr |
plat : )ow‘/x&mn | |
Légumes : /mo(u-e cle Fauuow_p
Fromage :

Dessert : _ y& o ‘r ch;’(:um

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

O’?&%L’n—(. ,.', M1l

~ RILLEFTES DU MANS PUR PORC
P LE

lnfiﬁn::wvwm i@ per i §7%, panna de pors. sel. épices
conservateur : .

“NDITIONNE SOUS VIDE )
¥abewrs natritionnelles pour 100 g Energie : 1187 kJ ou 289 keal, Matibre:
maﬁgdon&-ddnguahrk:i@&mﬁhsﬂghf sueres
Protéines : 15 g Sel. : 18 g
RILLETTES DU HANS PUR PORC

a ] cuusnrmzn5 WSAUAU: 0504/
8 FR 56.140.00 S

A CONSOMMER JUSO.UAU -

e s 05704726

bLOSViSlZB

== (7 00 053530315

s Poids net

= L

SERVICE CONSOMHATEURS )

JERN FLOCH  BP 20114 1 k
em— 5301 LOZHINE “u‘r@-?/
- T
S— FR )4_
— 55.1&.0@ ™

fi CONSERVER ENTKE 0°C ET +4°C




Date: 77 /o396
MENU -

Entrée: lots  L/MAnen (”Gj

plat : BO f”lﬁw 1 §CL€ o |
Légumes : to A %%
F / §

romage :

Dessert : Co™ /)ct C(.L ro/yn/m_g
Origine de la viande f
lieu de naissance : %&Lm ca
lieu d'élevage : ameQ 5
lieu abattage : e

élaboré en :

O’l&%un& &

w e
M"“"'

Bourguignon de Boev! BIO SV

| Viande de boeul issue , ' B
' 1
“. V’P
LHAE ) \@ q L

Fagriculture biologigus i

Angiiai nesickeves of abath - v, 0 4l !

PotorClenetite ) § |
LOT 0880 :

05/04/3026 " 5,0}'3(9 ‘ |

A conserver csitee Get 4°C. 7




Date: 2/4/26

MENU -

Entrée : /s o /om/nou(,lb{

Légumes : Pu/ue, de M&m@[/

Fromage : e (a/

Dessert : &m ae

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :

lieu abattage :

élaboré en :

% CERVELAS PP RESTAURATION‘PF
& POIDS NET 1€
Ingrédients - jiande ceg ,rmls‘n gras de porc, glace,

gg&stgn:é\e de pore, plesana e &), dextirose. stabiisants : E451

naturel:‘c“ ack 'a.l-; £330 conservateurs : £300, E250, ardmes
Lot & . Boyaus celtlosique

contenir des :mu) e LAIT I hcepiie 96

X’\l rnyr-- :, i

CNGOMMER JUSGU'AU

22 j05/26 T OsziL 5380117
== poids net - 0 kg :E

o S——
B sirvice cc‘uscm:\ TEURS i
JEENFLCCH BP 20m P———

S650VICCMINE
AL 4 a
(ssuoov \W @
«CE

2 CONSERVER ENTRE G*CIT +4°C

3

Valey

§ JOUE DE PORC FRAICHE SOUS VIDE
980G ENV RON

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G: ENERGIE | 509 KJ QU 143
KCAL, MATIERES GFIASSES : 7 G DONT ACIDES GRAS SATURES :3G

GLUCIDES | TRACES DONT-8UCRES U3 PROTEINES 120G BEL

01@
Semmm— JOUE DE PORC FRAICHE SOUS VIDE §
~

— A CONSOMMER=id@@4'AU : 07/04/25
— FR 56.140.002 CE LOT 08533 SL104

2% C ACONSOMMER JUSQUAU
Poids net 2360 kg LOT 08533 SL104

SERVICE CONSOMMATEURS
N

JEAN FLOCH BP 20111 3
56501 LOCMINE ===
FR e
o —— ~N.
e ?68.140.002 N
p————— 3 >

=
===== 4 CONSERVER ENTRE 0°C ET +49C s
Pl Al

T A

I

\



)

Dae: /4 /?&
Bustes  Solocle Lo il anp Bl bl
plac rgpm?d/e A reace BL Rocge

Légumes : / al o[’ /l/e/vl’

Fromage : ot

Dessert : g/gl(;—b( /)1\(/-” &ﬁ)oo}u”
,

Origine de la viande

lieu de naissance : %am @

lieu d'élevage :

|
lieu abattage : %ﬂ/n c e |

élaboré en :

w%u

£
A

SAUTE VEAU BOG ‘
\VeRl Laget mmmlm i unmnumm

ation:LA0893 1G 9438

Lot: 35058870 —

SAUTE VEAU 80G

\(EAULABEL ROU
............. m 2,4‘8 00‘ Poids Net
dI vage CE
u abattage #1.065.001 CE 2730 kg
1

QT

100)5330M 835152381889

="—— ; d 423 001 CE
e Lot. 350885
= VEAU.S .
.- Date de conditionneme t 13:04,26
oy
FR E r‘k A consommer jusau'au:30 04 26 ’ .1 M}

27.428,001) o s :

ET‘E] Pesee: 16238188 32205648

A Art: 0321858700
Aconserver entra Dot 4 C

ol



Dae: [}/04/76
MENU
Entrée: e cochoime My o
plat : ijcu‘( Sce el
Lo S il
Fromage : e/mmw/nhvé

Dessert : Pamare

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

o "LC%L/;\,L

'SAUCISSE DE TOULOUSE 100G K10
SANS COLORANT CE2 UPF

WNGREDIENTS - VIANDE OE PORC 91% EAU SEL DEXTROSE
POVREACIOIFIANT (ACETATE DE SODIUN)

ANTIOXYDANTS (ACIDE ASCORBIQUE. ERYTHORBATE OE STDOIUN]
CONSERVATEUR (NTRITE DE SODIUM). BOYAU NATUREL DE PORC

A CONSOMMER CUTT A COEUR

9Lv0

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G ENEAGIE 1163

KCAL MATIERES GRASSES . 25 G CONT ACICES GRAS SA

gEGLUC‘losES 1 G OONT SUCRES - TRACES G PRCTENES
L:1§

CONDITIONNE SOUS ATMOSPHERE PROTECTRICE

SAUCISSE CE TOULCUSE 1003310 Us i

A CONSOMMER JUSQU'AY . 08/05/2026

FR 56-010-001 CE LOT 10751106
——

o vm s
s e 1
== Poids - 0.992kg
;:,___ A CONSOMMER JUSQU AL 08/05"2026
:; - SOMIMATEURS ~N
] () mew——
e i sna——
) Sommm—— ©
1 ——— @ =
B el e
E———— ©
-~ R sy o | e s
N === o B ———
— S ———
———— 9| 10751106 S e——
e ACONSERVER ENTREOC ET+4C 2 e—
v

\



Date: 28/4/76
MENU -
Entrée : Ll : .
ntrée f){z ole Cu/mro%/"—& ét/;/ KW‘JL
plat : {)Mm: mww
Légumes : Clhe fzzz U,‘ch7

Fromage : e
Dessert : ya,a/v,/lk Cece e

Origine de la viande o .

lieu de naissance :
lieu d'¢levage :

lieu abattage :

shoih agrts o0rorL0
élaboré en : 1 el

C 1@:3.‘.,1 ;¢
o o,

/

PATE DE UANPAGNE SUPERIEUR

PETIT MOUL LABEL ROUGE
Ingrédents - vianide et geas e e du pore. coeur da porc fouenne de
porc. eau. Gignong fraic et Tedds de terre. dpices, cucle,

antioxydant - acide ascorig & cripne de gt claart caramet ordinsire.

ki
’

.

~ Valewrs nutritionnalie. Tour 100 g Enargie - 193 &3 ov 282 koal, Malidrez
grasses : 24 g dont & '-.s;asn!rxh'igl-i..lgdmlmu:ﬁ
Sél 3¢

9. Protéines 16 3
& v PATE (£ CRPASNE SUPERIEIR
’ e .. B CONSOMMER JUSGUA):  30/04/28
" . ﬁﬁ: S FR 56.140.006 CE P —
- B gﬁ A CONSOrIMER JUSOU AU -
S== CONDITIONNG 02/04/28 30/ 04/2
LOT 0924240313 ~

il

Poids nat

"J’FR “ — e
P Qﬁ 140.006 s —
e 47 _CE A

1 ?f 4 CONSERVER ENTRE 8°C £V +4°C



