EMINCE VIANDE BLANCHE DINDE CONGELE VRAC

Date : S//{ /?036

MENU
Entrée: ,pne ﬁfc Al (3411
plat: e mince de diira e ~ /a Cumu
Légumes : N C 0
Fromage : éa{&m\

Dessert : a 4/7 0(2): S0t

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

, : - P
O WCane w N ee

VOLPIN MERDRIGNAC
La Racine - 22230 MERDRIGNAC

Os sans peau 100%

Congelé le : | Aconsommer Noggre d'U V C
07/11/2025

LOT : 25308112 | 07/11/2027

U.V.C. 3291152135000 Poids net
COLIS 93291152135003 5.0 kg

A consommer obligatorement cuit 3 coeur - Ne pas recongeler un pe

Aconserver 3 18°

oduit d-cﬁus

\ Valeurs nutritionnalies moyennes pour
22 147 001 |

100g: Energie 485kJ / 110kcal: Matiéres
grasses 1.5g dont acides gras saturés
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Classe A

Ingrédients : Blanquette de dinde sans




) Date: A/ /96
MENU
Entrée : q,ah%g Fd’tﬁ@*fl
plat: Ao Bon %7»('%
Légumes £, 0ol Blomec

Fromage : cam:_e/wgeﬂk

Dessert :

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :
él_aBoré en :

O UG va
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\
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JAMBON FUME TEMI
Ingrédients - Jambon du porct B0% & sel kd""?ls" 2'5@!5 r.'itunls‘ V
S i S T ane s B vuie Wotire Gmurant” sor 14 Lot
Valsars astritiosaily’ mayesag pour 100g : Energie ; 546k3/130kcal
matidres grasses acides gras saturés™: 2 e ;lm‘u
Ritg dont secr 1‘ g ¥ proteines . 13 ¢ sol; 15 g
\ J o® N .,
2 s Aqrsyeei; U2 26
o‘. i 1 | ‘;!k i il
13702
X _ 28717558004346 31
- @ - Q’;ﬁ B conserver estraB°C ot .ﬂ;/
— - hics
Uhercuterie Vendéenne 85220 APREIONY,
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Date : /{3/;4 /76‘
MENU
Entrée : /l; Butg
plat : OK,& {ooex !, ee/N
Légumes : Fa‘:ﬂ" J)c/l:/) Ca/\ﬁf; |

Fromage : o

Dessert : fh/n Ma C;/l?;

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'¢levage :
lieu abattage : o L

élaboré en :
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GRUZBRDI
Chipolatas nature

viaude de porc bin, eau, set, poivie mewss, boyoa naturel de mouten ail des ours

Q, O lL éLc“
i

Emballe le 877012025 o131 o e
Consommer avant 19/81 026 ‘ D
20 Grand Rue =y

79340 Vasies 76339001 )

ue
A conserver entre 0°C £ +4°C maximum




) Date: 72 /A/76
MENU -
Entrée: omcon Be Sewcce Bupgﬂ&
plat : Pccuxé/‘, el
Fromage : —

Dessert : V&M‘” Gl

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

elaboré en :

C ?«LC\V)\,L . /w’n CL.
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76 PRRHECQ(M} -
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0077037|PILON PLT 80-1206 225K PLTOIF 1~
Il

LA “!-—'i-‘i‘i-—i——'m’-'——‘ltnusnip—‘_UULtl 071206 - 242.5K6 - 10F “““\l\

558032 P1LON | OULZT BLANC VF I0F 80/1 -1 CARTON -5 kg

late dfa pmduc:tmn LPmduut date 12 / 1 / 20 25

e ; cunsnmn?eﬂma e'c grg{wuceugalgne 'A-f%: 1213
HCHILLE BER.I RRND Jeslhelmelliu:s?mu pmlelem:menle anles da1 2/ 1 1/ 20 27 — ;_ﬂ_ ’}
Paids net/ Net weight M5 0K Lot / Lote o) (setggeon)
Peso neto /Peso liquido 0(3995125227 oo
Ne jamais recongeler apiés décongélation | Conserver 3 1§°C P316/25/01

Ua ot relreaze alter thawing / Xeep at -18°C
Yo volver a congetar una vei det crgladn fConservara-18°C
Gepma e descongelado ndo voite a congetal Casse AfCiass A
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Date: 76/1/76
MENU -

Entrée : M Greere cuec 0&4,¢ I'O/lo(ﬂ..
plat : rbcr;cx.(iéjﬁ\ Sgtia414_(:2;, c;1£2;*,i§ﬁ4a¢4;/2,

Légumes : fﬂ : 7 P

Fromage : Reate

Qe.iS_eﬂ_:_ Cg,"nu/yfa:/»&_

Origine de la viande

lieu de naissance : s

—
_~

//

lieu d'élevage : il
. /
lieu abattage :

.//

élaboré en :

O ‘Lc%%ggf)\,c_ i f)c>~<5i>~€8ron~sz,

Produit par: Przedsiebiorstwo Drobiarskie DROBEX Sp. 2 v.e.
ul. Powstancdw 19, B6-050 Selec Kujawski
Oddziat w Bydgeszcazy
ul. Przemystowa 27, 85-758 Bydgoszcz / Pologne

SAUTE DE POULET SURGELE IQF-CLASSE A
. CALIBRE 40-60q

Date de production: 28.07.2025 XS
Produit congelé Le: 28.07.2025

R consommer de preference

sk L 26.01.2027

R conserver a - 18°C

Numero de Lot: 8569025

Ne_jamais recongeler un produit decongele <
Cuire a coeur avant consommation.

Origine: Pologne

Poids net: 5,000kq

306 28561000113
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Date : Z/Z/?é

Entrée :
plat :
Légumes :

Fromage :

MENU -

7’M¢'c-4/g’g (pouucn:/’ve
QcWLtZ e FC’IC cLen Cuh)?/

é)m?av‘/ BMW
L)) N)kn /" o«/ﬂ

C'ja&‘)gQ C’é(:(‘o* J:nbe#e

Origine de la viande

lieu de naissance :

lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en :

C ‘?ILS'Sk NnNE |
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§ SAUTE DE PORC 60

s SOUS VIDE

- ( Oy 178
g RITIONNELLES POUR 100 G: ENERGEE | 743 KJ O 1]
XEar UATEAES GRASSES 112G DONT ACIOES GRAS SATURES 4

40, GLUCIOES - TRARREDNGAGREIE A B2ATENFS " 110
G 8L 016G /r
SAUTE DE Pojfic 60G BBC VPF

| ACONSOMMER JUSQUAU : 09/02/26 &
\FR 56.140.002 CE LOT 02722 sL408 o

A CONSOMMER JUSQU'AU

b=3
= Polds net 2535 kg LOT 02722 SL408
& ey

g SERVIGE CONSOMMATEURS
JEAN FLOCH BP 20111
56501 LOCMINE
FR
CE-
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Dae: S/2/26
MENU -
Entrée:  Saee c A4 Cai/
plat : o C.JF /L
Légumes : ?CJ/‘» L C etk e 20t
Fromage :

Dessert : B&/” oL

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

€laboré en :

o “e,écgmpg : 21 C L.

s - —_—

& SAUCISSON AIL BLANC PP JeanS?
& VPF  1KG NET FrocH
R e S

A
(1,25%). AROME MUSCADZ COLORANT E124
YEUR ')

P o~

CONDITIONNE SOUS VIDE

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G ENESGIE 1272 KU QU 338 ——
KCAL MATIERES GRASSES - 28 G DONT ACIDES GRAS SATURES 11 &
Gawggsncomgg <05G P =

Lo A CONSOMMER JUSQUAU 9=
- ©1/03/26 =
LOT 365 SL2220407 e
, Poids net 1,000Kg &=
ZA BARDERFF 56500 MOREAC T e
e

FR < N il =
56.140.006 N o
N e ):‘f 593485801 050709  commmmn

A CONSERVER ENTRE 0°C ET +49C



