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i Paupiette de veau a base de viande reconstituée el d'eau

€ . ajoutee 25% enveloppe reconstituée surgelée.Ingrédients:
Viande de veau(48%),proléines végétales réhydratées(22,5%)
(S0JA)coeur de veau,eaublanc d'oeuf(OEUF) fibres végétales,
5229 4

dextrose(BLE) protéine de blé(BLE),gelifiants:E401-E509,sel,
(00) 13384487 47836 amidon modifié de mais.oignons,extrait de levure,aromes na-
Declaration nutritionnelle moyenne pour

100qg : Energie :720 kJ / 173 keal;
malieres grasses:11g;dont acides gras
saturés:4,4g;glucides:3,3g;dont sucres:
0g;protéines:15g:sel1,2g

PAUPIETTE SAVEUR 100G
SURGELEE

VRAC

turels(LAIT),aromates, épices,acidifiants:E326-E261.antioxy-
dants:E301-E300.A consommer cuit 2 coeur.A consommer rapide-
ment aprés déoanadaﬁon.

Viandes : Origine UE

Produit conditionné le: 25/10/24
Produit Congelé le: 25/10/24
A consommer de préférence avant le: 18/04/26

N°de Lot: 75087923 Poids: 9 K(
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3384480081316(15)260418(10) 750879
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Commercialisé par Tendriade. ZAC de la Goulgatiére. 35220 CHATEAUBOURG. Ce produit doit étre maintenu & une FR
température inférieure ou égale 4-18°C jusqu'a Ia date limite de consommation indiquée. Ne pas recongeler un produit décongelé. \_.-'Cg
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* SAUTE VEAU 50G
. EAU ORIGINE FRANCE
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100153307 1835121842212
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Lizsu de decor

Lot 35887255

100)533071835121842212

FRANCE FR 21.663.001CE

ipe: FRANGE™®R™27 428 001 CE

A consommer jusquau

VEAU Categorie V

\ "
e Lot: 35887255 “&_ﬁm -
i [sauTe VEAU 50G R
YEAU ORIGINE FRANCE ~— Z "
e o 27428001 g
s g Sy

FR 19.010.005CE
FR 50.147.002CE

2428 kg
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Art: 0321

A consommer jusgu'au.28/01/25

itionnement:06/01/25
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Fromage : ")Cx-m/HC\ Cazz;\

Dessert :
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Origine de la viande
lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :
élfg;l'ooré en : Nl

GESIERS DE VOLAILLE S/VIDE

B conserver eatre 0 C et +4 C
Grigine France

A concommer wcau'ay /0SS |4

PR~ GESIERS DE
72%8001
CE

2"3&109%010087”

LOC SABLE - CAVOL 72540 Loue

Poids net

1008kg
R eonsomner jusssss D7 101/ 25

Eleve par RICHARD Tristan

ooas12729
VOLRILLE S/vioE

Conditionne 15/ 0 1 25

Lot 7 FR !
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Origine de la viande
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31098 VDE HACHEE BBC SXIKG 154MG
- Egrenes purboeuf e

\g
Fabriqué par ELIVIA VILLERS BOCAGE -g
«BLEU'BLANC'CGUR» Numéro de lot V2202524 8
15 % de matiéres grasses* st SO - &
VIANDE HACHEE PUR BGEUF, SURGELEE Ougin-:{ de la viande : FRANEE @?\ §
N

5

=

INGR&);NT:IOO% iande bovi iine Elaboré en : FRANCE \C_E’/

*Pourcentage de matiéres grasses inférieur & 15 %.
Rapport collagéne sur protéines de viande inférieur 3 15 %.

it 1 VDE HACHEE BBC 6X1KG 15%MG

A consommer de préf. avant le ; 07-08-2025 N’ de serie ‘;
Produit congelé le : 07-08-2024 514125282 A %2E
Numéro de lot V2202524 - , "
QOrigine de ia viande FRANCE Elabore en :FRANCE
e _ ) Poids net tkg) :
Produit Surgelé. i |
A conservera-18°C ) | { 6 000 4
zlgcpasrelcgnge!efmpwdm ! HE E=—h
-PP.g_e ............ . 13265980310981(37)6(15)250807 10y V? 202 ——-;
,’ questhns, 3 SSCC 333664100229919662 —=———
. des 3 | GTIN:  13265980310981 S
i EliviaZé? Coudére =0
49220 LE LION DANGERS | L i oy
o~

« reclamationsclients@elivia. fr: (00)333664100229919662(3103)006000 s 4600
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Bourguignon de Boeuf BIO SV

Viande de boeut issue da 3
Fagticulture bilologigue. {
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Ingredients: viande rouge de dinde 100% sans peau forigine France).

CONSEILS DUTILISATION
A savourer cuit a coeur. « Malgre tout le soin apporte a la preparation des produits, la presence exceptionnelle de tendons n ‘est pas exclue. ». /

Ne pas recongeler un produit decongele
A tonserera-18C.

Surgele le -
Poids net ’ 21/10/2024 " .
5_0 Kn Asonsonmerde preferenz @antle.  masnaranan  sinsanonac ( 56.222.002)
-2 21/04/2026 47647583845 CE
v86 19:20 155988.0 C0131 CELVIA ZI du Lay C$10014 56660 SAINT JEAN BREVELAY France

v

ORIGINE France 'Iasse A Produit Congele
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Sauté de porc BIO SV
Viande de porc issue da Fagriculiuf i E
blologique. '
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