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Entrée : el lo 9&&,{%8
plat: gcucﬂ«'/s ﬁ?(‘j’/{/?‘?nw LEN
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Fromage : .gg,[@_/m

Dessert : C e /9 & féﬁ

Origine de la viande

lieu de naissance :
lieu d'élevage :
lieu abattage :

élaboré en : N

uf 31098 VDE HACHEE BBC 6XIKG 15%MG
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BLEU BLANC c UR Fabrique par ELIVIA VILLERS BOCAGE §
« - & » Numéro de lot V3052524 8
sy Produit congelé le : 31-10-2024 '

15 %de matleres grasses* A con‘;otn:nel :eepréf. avant le : 31-10-2025 g
§=3 - y w

VIANDE HACHEE PUR BGEUF, SURGELEE Datnuiyinde:  EIAHS 1a782010) @
INGREDIENT : 100 % viande bovine origine France. SE =
(=)}

*Pourcentage de matiéres grasses inférieur a 15 %.
{ Rapport collagéne sur protéines de viande inférieur a 15 %.

promidii VDE HACHEE BBC 6X1KG 15%MG

A consormmer de praf. avantle : 31-10-2023 N? de série : )_S
Produit congelé le : 31-10-2024 514232851 VIANDE
Numéro de lot V3052524 \im’}};
ACONSOMMER CUIT A COEUR 31098

Origine de la viande :FRANC aboré en :FRANCE

Produit Surgelé.
A conserver a-18°C 6 000 _—t
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des suggestions? ! GTIN:  13265980310981 ——
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Dessert :
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Orlglde de la viande
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plat . eceen M Le %o»—

Fromage :

Dessert :

Tu.ué C o % PP

./

‘Qa/)q 7Nhe. C c:[-é_

Origine de la viande

lieu de naissance : ﬁ_gﬂ e

lieu d'élevage :

lieu abattage :
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Le férme de o vechaie
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Blanquette de veau BIO SV

Viande de veau issus de I'ngrlcuuun(' \
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pla:  Sob (% fousse b clinele
Légumes : [’)a,a/ c&own_

Fromage :

Dessert : 7W+' o ¢ Kawh g

Origine de la viande
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lieu abattage :
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4,002kg

Sauté de porc BIO SV

Viande de porc issue de quucuﬂtu
blologique.
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