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MORTAD.PP 6KG 12

Viande et gras de porc, couenne, eau, sel, aromes, plasma,
PISTACHES (0,6%), epices et plantes aromatiques

(dont MOUTARDE), fecule de pomme de terre, proteines

de LAIT, sirop de glucose, LACTOSE, conservateurs : nitrite
de sodium - acetate de sodium, antioxydants : acide
ascarbique - ascorbate de sodium, epaississants :

#ginale de sodium - gomme xanthane, stabilisants :

< 2nosphates — triohosphates, carmin.

Trac<: « cantuelles de soja.

Walsurs . tritionelles pour 100g: Energie: 1270.1 kJ/306 7 Kcal
Watores @/asses : 26.7g ;dont acides gras satures . 10.6g
Giucdes | 2.2g ;dont sucres : 1.7g ; Proteines: 14.4g ; Sel ; 3.2g

C saserver entre 0.et +4Cmax
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83 Ok consommer jusqu'au 19/06/26
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2 PRIX AU KG Poids net Prix

- 2,880kg
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