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Pourcentage de
pieces de
30 g environ

Produit surgelé - a conserver a-18°C.
Ne pas recongeler un produit décongelé.
Ne peut étre vendu séparément.

GELAE - RD928 76340 FOUCARMONT

5 kg

sans décongélation a la

Poids
net:

BOULE AU B(EUF

Préparation hachée de 70% de viande de boeuf VBF et de protéines de
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lngrédienis:Vnandedeboeuf(?O%)(orig‘ne:Fran@e’_ ptotéméﬂemréhydates 4.5%), oignon,
concentre de tomate, sel, poivre, - il i 2%, ol
matiéres grasses : < 15% |

Mise en oeuvre : A CONSOMMER CUIT A COEUR. A cuire

poéle ou en sauteuse avec un peude
matiére grasse eta feu doux pendant 10 minutes ou au four a
150°C pendant 30 minutes.
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»Oﬂli‘ asjsaisonnée, surgelée.
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Valeurs nutriionnelles moyennes pour 100g
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