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Entée: Sablecle <l /oc'fl'l
plat:  Blomguc/le ol secec

Légumes : Cer &ﬂ 24

Fromage : e
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Origine de la viande

lieu de naissance :  feerrce
lieu d'¢levage : e el
lieu abattage : 4

ékabore en :

Lc. ferme de lwvodww..
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79500 MELLE
® 06 37832450

formedelovacherie@gmal com

R-B10 10 Agriculture Fron

Blanquette de veau BIO SV

Viande de veau issus de Iagrlculturq

biologique @ .’\7‘
A conserver entre 0 et 4 C. A consomimes cut
Annaux nesgleves et abatius en 0
Potou-Charente
) OT 1012
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07/02/2024
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